BEEF TARTAR VOM ALMOCHSEN

(fur 4 Personen)
Zutaten Zubereitung
800 g Rinderfilet Mit einem scharfen Messer feine Rinderfiletwurfel schneiden.
4 Eidotter Alle anderen Zutaten fein hacken und mit Ketchup, Senf und
70g Schalotten (leicht blanchiert) Eidotter vermengen.
25g Kapern Erst im Anschluss mit den Rinderfiletwurfel vermengen.
100g Essiggurken Mit Salz, Pfeffer, Tabasco und Cognac abschmecken.

6 Stk Sardellenfilet

15g Paprikapulver

4 EL Ketchup GUTES GELINGEN
1 EL Dijonsenf

2 Spritzer Tabasco

1 EL Petersilie gehackt

Salz, Pfeffer, Cognac zum wirzen
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