Zutaten

130 g Mehl

90 g Butter

60 g Staubzucker

1El Sahne

Vanille, Zimt (eine Messerspitze),
Orangenabrieb

Ribiselmarmelade zum Fillen

Staubzucker zum Garnieren

LINZERAUGEN

(fUr ca. 25 Stuck)

Zubereitung

Aus allen Zutaten fur den Teig einen Murbteig herstellen.
Diesen dann ca. 2 Stunden im Kuhlschrank rasten lassen.
Den Teig kurz durchkneten und dann auf wenig Mehl auf
die gewUlnschte Starke ausrollen.

Die Kekse ausstechen (die Halfte mit Loch - wenn nétig dafur
eine Spitztulle verwenden) und auf ein befettetes Backblech
geben.

Bei 170 °C fur ca. 10 Minuten backen. Auskuhlen lassen und die
untere Halfte mit Riebiselmarelade bestreichen. Die gelochte
Halfte darauf setzten. Alle mit Staubzucker bestreuen und
genielen.
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